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ACTA Nº 023-2020/FIAL – SESIÓN EXTRAORDINARIA DE CONSEJO DE FACULTAD DEL 04 DE 

DICIEMBRE DE 2020 
 
Siendo la 11:12 a.m., se dio inicio a la Sesión Extraordinaria de Consejo de Facultad, bajo la 
Presidencia Ph.D. Jenny Valdez Arana – Decana de la FIAL y con la asistencia de los siguientes 
Miembros: Dra. Indira Betalleluz Pallardel, Mg. Sc. Beatriz Hatta, Dra. Marianela Inga Guevara, 
Dr. Eduardo Morales, Dra. Gabriela Chire Fajardo, Dr. Christian Encina Zelada, Mg.Sc. Diana 
Nolazco Cama, Mg.Sc. Silvia Melgarejo Cabello, Mg.Sc. Melissa García Torres, Representación 
Estudiantil: Srta. Nicole Sandy Escobar Mendoza, Srta. Andrea Paola Mere Guerrero, Srta. Irma 
Lucila Iglesias Molina, Srta. Gabriela Fernanda Flores Enciso, y Sr. Cristian Francisco Epiquien 
Zorrilla, Director de Dpto Dr. Eduardo Morales Soriano (Dpto. TAPA), Dra. Indira Betalleluz 
Pallardel (UI). 

 
Inasistencia Justificada:, Srta. Karla Antonieta Carrera Ponce; Dr. Edwin Baldeón Chamorro 
Inasistencia Injustificada: - 

AGENDA: 

 

1.- UNIDAD DE INVESTIGACIÓN 
- Designación de Jurados  
- Permanencia de Círculos de Investigación 
 
2.- PEDIDO DE LOS REPRESENTANTES ESTUDIANTILES ANTE CONSEJO DE FACULTAD 
 
 
Siendo la 11:12 a.m. y con el quórum de reglamento se dio inicio a la Agenda de la Sesión Extraordinaria. 
 
   
1. UNIDAD DE INVESTIGACIÓN 

 
La Decana dio lectura al Acta N°21-2020-UI/FIAL del 03-12-2020, donde indica que el Comité de Investigación 
de la Facultad de Industrias Alimentarias, presidido por la Directora Dra. Indira Betalleluz Pallardel, se reunió 
en forma virtual a fin de tratar la siguiente agenda: 

 
- Solicitud de Nombramiento de Jurado de Trabajo de Investigación para Optar el Grado de Bachiller.- 

Vista las solicitudes presentadas por 07 alumnos, que han aprobado el curso Seminario I y que, según la RS 

0268- 2019 CU-UNALM (Art. 18), la Unidad de Investigación propondrá a Decanato un jurado compuesto por 

un docente asociado a la línea de investigación respectiva, el asesor y el profesor del curso Seminario II, se 

propone a un miembro según se detalla a continuación: 
 

ITEM AUTOR ASESOR 
TITULO DEL PROYECTO 

TIB 

MIEMBRO 

PROPUESTO 

 

 
1 

GIOVANNI 

ANDRÉS 

ABELARDO 

ALVÁN MURO 

 
GABRIELA 

CRISTINA CHIRE 

FAJARDO 

Capacidad antioxidante en 

aguaymanto deshidratado 

(Physalis peruviana) con 

recubrimiento de chocolate 

oscuro 

Dr. Christian Encina 

Zelada 

 

2 

JUAN SHIGEKI DE 

LA CRUZ 

YOSHIURA 

JULIO MAURICIO 

VIDAURRE RUIZ 

Granos andinos germinados: una 

alternativa para el desarrollo de 

productos nutritivos y 

funcionales 

Dra. Ritva Repo de 

Carrasco 



 

 
 

2 

 

3 

CLAUDIA 

ISABEL 

HUAMANÍ 

PERALES 

JULIO MAURICIO 

VIDAURRE RUIZ 

Potencial tecno-funcional de las 

proteínas de legumbres en el 

desarrollo de nuevos productos: 

una revisión 

Mg.Sc. Gloria Pascual 

Chagman 

 
 
 

4 

 
CHRISTOPHER 

JHAMGLER 

BLAS NAVARRO 

 

JULIO MAURICIO 

VIDAURRE RUIZ 

Obtención de imágenes en 3D de 

alimentos de formas irregulares 

mediante fotografías para la 

simulación de la transferencia de 

calor utilizando aplicaciones 

computacionales 

Dr. Luis Alberto 

Condezo Hoyos 

 

5 

MARCIA 

MERCEDES 

JAIMES SALAS 

 
LUIS F. VARGAS 

DELGADO 

Rhynchophorus palmarum L. y 

Rhinostomus barbirostris como 

alternativa de alimentación 

sostenible: una revisión 

Mg.Sc. Carlos Elías 

Peñafiel 

 

6 

YADIRA SHEYLA 

ARANCEL 

AGUIRRE 

CHRISTIAN 

ENCINA ZELADA 

Efecto de la kiwicha (Amaranthus 

caudatus) y el tarwi (Lupinus 

mutabilis) sobre el PDCAAS de 

fideos libres de gluten 

Dra. Laura Linares 

García 

 

7 

JESSICA LISSET 

SÁNCHEZ 

HERRERA 

EDUARDO 

MORALES 

SORIANO 

Efecto de la saponina presente en la 

quinua (Chenopodium quinoa) en la 

producción de micotoxinas 

por los pigmentos del Monascus 

Dr. Marcial Silva Jaimes 

 
Votación: aprobado por unanimidad. 
 
 
- Corrección de Jurado de Proyecto de Tesis.- 
 
 

N° TÍTULO DEL PROYECTO EJECUTOR (A) JURADO 

 
 

1. 

“OBTENCIÓN    DE    EMULSIONES    DE 
ACEITE     ESENCIAL     DE    ORÉGANO 

(Origanum Vulgare L.) POR SONICACIÓN 
UTILIZANDO DIFERENTES 
ENCAPSULANTES” 

 
 
 
 

 
LESLIE ADELY 

MORENO 

SANCHEZ 

PRESIDENTE: 

- Dra. Indira Betalleluz Pallardel 

MIEMBROS: 

- Dr. Milber Ureña Peralta 

- Dr. Christian Encina Zelada 

ASESORA: 

Mg.Sc. Diana Nolazco Cama 

CO-ASESORA: 

Mg.Sc. Beatriz Hatta Sakoda 

En la plataforma RITTA SI 

LÍNEA DE INVESTIGACIÓN 

 

Diseño y desarrollo de procesos 

 
 
 

OBJETIVO GENERAL 

Obtener emulsiones estables de aceite 

esencial de orégano utilizando 

encapsulantes y ultrasonido. 

 
Votación: aprobado por unanimidad. 

OBJETIVOS ESPECÍFICOS 

• Probar diferentes encapsulantes para la obtención de 
emulsiones estables de aceite esencial de orégano. 

• Determinar los parámetros de ultrasonido (frecuencia y 

tiempo) para la obtención de las emulsiones estables. 

• Caracterizar las emulsiones obtenidas con los diferentes 

encapsulantes mediante los siguientes análisis 

fisicoquímicos: pH, índice de cremación, comportamiento 

reológico, volumen de sedimentación, tamaño de 

partícula y microscopía óptica. 
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- Evaluación para la permanencia como Círculos de Investigación de la FIAL.- 
 

Se recibieron 02 solicitudes, de la docente Dra. Gabriela Chire Fajardo, asesora del Círculo de 

investigación de Alimentación y Nutrición Humana (CIANH) y la docente PhD. Jenny del Carmen 

Valdez Arana, asesora del Círculo de investigación de Valorización Agropecuaria de Productos y sus 

Excedentes (CIVAPE), quienes elevaron a la Unidad de Investigación de la FIAL, el informe de las 

actividades realizadas por los respectivos Círculos de investigación en los últimos dos años, junto 

con los correspondientes documentos probatorios para solicitar la evaluación de su permanencia en 

la condición del círculo de investigación de la FIAL. La Unidad de Investigación procesó la 

información adjunta y elaboró la correspondiente Lista de Verificación para su revisión por el Comité 

de investigación. 

 
Documentos Adjuntos: 

● Informe para evaluación de la permanencia como Círculo de investigación (CIANH) 

● Lista de verificación para la evaluación de permanencia del CIANH 
● Informe para evaluación de la permanencia como Círculo de investigación (CIVAPE) 

● Lista de verificación para la evaluación de permanencia del CIVAPE 
 
 

Por lo tanto, en base al Reglamento para la Conformación y Validación de Círculos de Investigación 

de la UNALM, el Comité de Investigación propone al Consejo de Facultad: 

 

• La PERMANENCIA del Círculo de investigación de Alimentación y Nutrición Humana 

(CIANH), a cargo de los docentes: Gabriela Cristina Chire Fajardo (Docente responsable), 

Víctor Daniel Delgado Soriano, Alejandrina Honorata Sotelo Méndez y Luz Jeanet Bullon 

Camarena. 

• la PERMANENCIA del Valorización Agropecuaria de Productos y sus Excedentes 

(CIVAPE), a cargo de los docentes: Jenny Valdez Arana (Docente responsable) y Eduardo 

Morales Soriano. 

 
Votación: aprobado por unanimidad. 
 

 

- Solicitud de Nombramiento de Jurado de Trabajo por Suficiencia Profesional.- 
 

Vista las 83 solicitudes para la designación de jurado de Trabajos de Suficiencia Profesional: 
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ASESORES  / ASESORADOS - PROCESO DE TITULACIÓN POR TRABAJO DE SUFICIENCIA PROFESIONAL 
2020 

      

      

ASESORES ASESORADOS TÍTULO DEL PROYECTO PRESIDENTE MIEMBRO1 MIEMBRO2 

Aguilar Galvez, Ana Consuelo Sevillano Calderón, Raisa 
“ELABORACIÓN DE TEXTOS LEGALES Y NUTRICIONALES PARA EL 
ETIQUETADO DE PRODUCTOS IMPORTADOS, EN BASE A LA 
NORMATIVA NACIONAL” 

Briceño Salvá Repo 

Baldeón Chamorro, Edwin O. 
Cardich Becerra, Javier 
Romel 

“PROPUESTA DE UN PLAN PRODUCCIÓN Y MEJORA DE LAS 
LÍNEAS DE CEREALES Y PANIFICACIÓN DE LA PLANTA 
AGROINDUSTRIAL” 

Pascual Encina Vidaurre 

Baldeón Chamorro, Edwin O. 
Schuller Gstir, Alexander 
Miguel 

“EFECTO DE LA PRESIÓN DE HOMOGENEIZACIÓN EN EL 
RENDIMIENTO DE LA PRODUCCIÓN DE QUESO FRESCO A ESCALA 
INDUSTRIAL” 

Betalleluz Inga García 

Baldeón Chamorro, Edwin O. 
Takamoto Tanabe, Renzo 
Andrés 

“MEJORA DEL PROCESO DE ENVASADO DE LA LINEA DE YOGURT 
CEREAL MIX EN LA PLANTA INDUSTRIAL DE ATE” 

Vargas Morales Vidaurre 

Betalleluz Pallardel, Indira 
Milagros 

Alvarado Lozano, Richard 
Harold 

“ESTIMACIÓN DEL TIEMPO MÍNIMO DE DESCONGELAMIENTO DE 
UNA EMULSIÓN A BASE DE AGUA Y ACEITES VEGETALES USADA 
EN LA ELABORACIÓN DE CREMA TIPO CHANTILLY” 

Ureña Vidaurre García 

Betalleluz Pallardel, Indira 
Milagros 

Lorenzo Lobatón, Gina 
Natalia 

“MANUAL PARA EL MANEJO DEL ALMACENAMIENTO Y 
TRANSPORTE EN LA CADENA DE FRÍO DE HELADOS”. 

Vargas Chire García 

Betalleluz Pallardel, Indira 
Milagros 

Oscco Enciso, Rocío del 
Pilar 

“VALIDACIÓN DE PROCESO Y PRODUCTO EN LA ELABORACIÓN DE 
PANADERÍA CONGELADA EN UNA EMPRESA DEL SECTOR RETAIL” 

Pascual Repo Vidaurre 
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Briceño Berrú, Luis A. 
Carcelén Carcelén, Víctor 
Isaías 

“APLICACIÓN DE UN FUNGICIDA EN LINEA DE EMPACADO DE 
ARANDANO FRESCO PARA PROLONGAR SU CONSERVACION Y 
VIDA EN ANAQUEL” 

Salas Guevara Silva 

Briceño Berrú, Luis A. Nole Agüero, María Cristina 
“DETERMINACIÓN DE LA VIDA EN ANAQUEL DE CARAMELOS 
DEPOSITADOS (CARAMELOS DUROS) MEDIANTE PRUEBAS 
ACELERADAS Y DE CAMPO” 

Vargas Ureña Nolazco 

Briceño Berrú, Luis A. 
Romero Fuster, Elizabeth 
María 

“IMPLEMENTACION DE MEJORAS EN EL CONTROL DE 
PROVEEDORES EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA PARA 
LA EMPRESA DE CITRICOS CORPORACIÓN VALLE MACPELA.” 

Guevara Encina Inga 

Chire Fajardo, Gabriela C. 
Blaskovic Vizcarra, Yorka 
Zdenka 

“ELABORACIÓN E IMPLEMENTACIÓN DEL SISTEMA DE GESTION DE 
CALIDAD PARA ETIQUETAS DEL SECTOR HOTELES Y 
RESTAURANTES” 

Valdez Inga Melgarejo 

Chire Fajardo, Gabriela C. 
Huaytán Ponce, Juan 
Carlos 

“PROPUESTA DE MEJORA EN LA SELECCIÓN DE EMPAQUE DE 
MAÍZ GIGANTE DEL CUSCO (ZEA MAYS AMILÁCEA) AL MERCADO 
DE ESPAÑA” 

Vargas Encina Inga 

Chire Fajardo, Gabriela C. 
Marticorena Gutiérrez, Katty 
Leyla 

“SISTEMA DE INOCUIDAD EN LA PRODUCCIÓN DE TABLETAS DE 
CHOCOLATE PARA TAZA” 

Glorio Ureña Valdez 

Condezo Hoyos, Luis Alberto Franco Vidal, Lourdes Flor 
“USO TECNOLÓGICO DE FIBRAS VEGETALES EN LA INDUSTRIA 
CÁRNICA” 

Aguilar Salvá Elías(*) 

Condezo Hoyos, Luis Alberto 
Gutiérrez Flores, Uziel 
Nilsen 

“APLICACIÓN DE STEVIA (STEVIA REBAUDIANA BERTONI) EN LA 
FORMULACIÓN DE UN KEKE BAJO EN CALORIAS” 

Aguilar Encina Melgarejo 

David Campos Gutiérrez Javier Pisco, Erick Vladimir 
“EVALUACIÓN DE LA MADURACIÓN DEL BANANO (Musa Paradisiaca) 
BAJO TRES CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO” 

Guevara Betalleluz Hatta 
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Elías Peñafiel, Carlos César 
A. 

Amao Castilla, Hans 
“VALIDACIÓN DE UNA LÍNEA DE PRODUCCIÓN UHT PARA PRODUCTOS 
LÁCTEOS EN ENVASES DE CARTON TBA” 

Briceño Vargas García 

Elías Peñafiel, Carlos César 
A. 

Baigorrea Prado, Henry Paúl 
“IMPLEMENTACIÓN DE CÁMARAS DE FERMENTACIÓN CONTROLADA 
PARA ELIMINAR EL TURNO NOCTURNO EN UNA PANADERÍA” 

Pascual Repo Linares 

Elías Peñafiel, Carlos César 
A. 

Peve Gonzales, Omar Abel 
“DESARROLLO DE UNA LECHE SEMIDESCREMADA SIN LACTOSA 
SABORIZADA CON PROCESAMIENTO UHT” 

Salas Aguilar García 

Elías Peñafiel, Carlos César 
A. 

Zuta Sánchez, Pamela 
“CORRELACIÓN DE LA PRUEBA DE MEZCLADO CON MANGANESO Y 
MICROTRACER PARA DETERMINAR LA HOMOGENEIDAD DE LAS 
PREMEZCLAS” 

Salas Condezo Salvá 

Encina Zelada, Christian 
René Ríos León, María Lidia 

“PROPUESTA DE MEJORA DE UNA RECETA DEL JARABE TRES LECHES 
TRADICIONAL O SCRATCH” 

Briceño 
Hatta Inga 

Encina Zelada, Christian 
René 

Saavedra Saavedra, Zoila 
Janeth 

“IMPLEMENTACIÓN DE MEJORAS EN LA GESTIÓN DE CALIDAD E 
INOCUIDAD DE UNA EMPRESA PRODUCTORA DE MEZCLAS 
ALIMENTICIAS EN SECO” 

Ureña Chire Linares 

Encina Zelada, Christian 
René 

Yancan Huayna, Paola 
Stefany 

“REINGENIERÍA EN LA TEXTURA DEL BIZCOCHO DE UN PRODUCTO DE 
PANADERÍA FINA” 

Repo Melgarejo Vidaurre 

García Torres, Silvia Melissa Granda Bazán, Paola Olenka 
“PROPUESTA DE UN NUEVO CANAL DE DISTRIBUCIÓN PARA LA LECHE 
PASTEURIZADA DE LA PLANTA PILOTO DE LECHE-UNALM” 

Baldeón Inga Nolazco 

García Torres, Silvia Melissa Maraza Torres, Jayme Ricardo 
“ELABORACIÓN DE UN MANUAL DE BUENAS PRÁCTICAS DE 
MANUFACTURA PARA UNA EMPRESA DE DERIVADOS LÁCTEOS” 

Glorio Valdez Morales 

García Torres, Silvia Melissa Murillo Salinas, Luis Elías 
“PROBLEMAS DERIVADOS DE LA FABRICACIÓN DE QUESOS EN LA 
EMPRESA PURAGRO S.A.C.” 

Glorio Baldeón Salvá 

García Torres, Silvia Melissa 
Sedano David, Virginia 
Consuelo 

“PROGRAMA VASO DE LECHE Y RACIÓN ALIMENTICIA PARA NIÑOS DE 
0 A 6 AÑOS, MADRES GESTANTES Y MADRES LACTANTES” 

Elías Aguilar Repo 
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Glorio Paulet, Patricia Laínez Arias, Carlos Alberto 
“DISMINUCION DEL TIEMPO DE LIBERACION AL MERCADO PARA 
YOGURT MEDIANTE LA IMPLEMENTACION DE UN SISTEMA DE 
CITOMETRÍA DE FLUJO” 

Ureña Baldeón Condezo 

Glorio Paulet, Patricia 
Ruiz Llacsahuanga, Blanca 
Elia 

“EVALUACION DE MICROORGANISMOS INDICADORES EN 
SUPERFICIES DE CONTACTO CON ALIMENTOS EN PLANTAS DE 
EMPAQUE DE MANZANA DEL ESTADO DE WASHINGTON” 

Silva Hatta Elías 

Guevara Pérez, Américo Méndez Suyón, Julio César 
“CALIDAD DE LA CAÑA DE AZÚCAR SEGÚN LOS °BRIX Y % DE 
SACAROSA RELACIONADO AL TIEMPO DE AGOSTE EN LA EMPRESA 
AGROTECHI SAC” 

Briceño Betalleluz Aguilar 

Guevara Pérez, Américo 
Santa Cruz Vásquez, Cristina 
Ysidora 

“INFLUENCIA DE FOSFATOS EN LA ESTABILIZACIÓN DE LECHE UHT 
DURANTE EL TIEMPO DE VIDA ÚTIL” 

Salas Baldeón García 

Guevara Pérez, Américo 
Santiváñez Arias, Alicia 
Consuelo 

“IMPLEMENTACIÓN DE SISTEMAS DE SELLADO EN BOMBAS DE 
PROCESO EN INGENIO AZUCARERO” 

Salas Baldeón Betalleluz 

Hatta Sakoda, Beatriz Alma 
Colán Morales, Claudia 
Geraldine 

“DESARROLLO DE BEBIDAS ALCOHÓLICAS DEL TIPO HARD SELTZER 
EN UNA EMPRESA PROVEEDORA DE INGREDIENTES PARA 
ALIMENTOS” Guevara 

Morales Nolazco 

Hatta Sakoda, Beatriz Alma Navarro Torres, Ricardo 
“REDUCCIÓN DEL CONSUMO DE COLORANTES Y DEL TIEMPO EN EL 
PROCESO DE COLOREADO DE GRAGEAS DE LA LÍNEA DE 
CONFITERÍA” 

Salas Briceño Condezo 

Hatta Sakoda, Beatriz Alma Rojas Marky, Cindy Marina 
“IMPLEMENTACION DE UNA PLATAFORMA DE PRODUCTOS BAJOS EN 
CALORÍAS PARA UNA PASTELERÍA DEL CONO NORTE” 

Pascual Aguilar Vidaurre 

Inga Guevara, Marianela 
Sonia 

Núñez Campos, Benjamín 
Augusto 

“APLICACIÓN DE UN MODELO HIBRIDO ARIMA PARA EL PRONÓSTICO 
DE PRODUCCIÓN DE LA INDUSTRIA DE CATERING AÉREO EN LA 
REGIÓN LATINOAMÉRICA” 

Ureña Condezo Encina 

Inga Guevara, Marianela 
Sonia 

Pardo Malimba, Yngrid Elizet 
“MEJORA EN EL SISTEMA DE GESTIÓN DE ALMACÉN Y DISTRIBUCIÓN 
DE INSUMOS DE PANADERÍA” 

Pascual Encina Linares 

Inga Guevara, Marianela 
Sonia 

Salazar Arévalo, Allison 
Alejandra 

“DESARROLLO DE UN ENTURBIANTE PARA BEBIDAS QUE APORTE 
OMEGA 3” 

Briceño Guevara Morales 
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Inga Guevara, Marianela 
Sonia 

Viale Mongrut, Francesca 

“PLAN DE DESARROLLO, DISTRIBUCIÓN Y LANZAMIENTO DE 
MENESTRAS ENVASADAS PARA EL MERCADO NACIONAL DE 
RESTAURANTES DENTRO DEL PORTAFOLIO DE GASTRONOMÍA - 
ALICORP” Repo 

Encina Melgarejo 

Linares García, Laura  De Rutte Vergara, Nataly 
“IMPLEMENTACIÓN DE LA METODOLOGÍA PDCA EN EL PROYECTO DE 
AHORRO DE WRITE OFF” 

Silva Condezo Chire 

Linares García, Laura  
Martínez Calzada, Rosario 
Diana 

“OPTIMIZACIÓN DE RECURSOS PARA ATENDER LA DEMANDA DE 
CONDIMENTOS EN LA EMPRESA PRODUCTOS UCHARIMA EIRL, 
PERIODO ABRIL-JULIO 2020” Hatta 

Vargas Morales 

Linares García, Laura  Párraga Canto, David Jorge 
“INCREMENTAR LA CAPACIDAD DE PRODUCCIÓN EN LA LÍNEA  
DE HAMBURGUESAS” 

Salas Elías Salvá 

Melgarejo Cabello, Silvia 
Virginia 

Aguilar Anco, Angélica Nataly 
“MEJORA DE LA PRODUCTIVIDAD DE LA LÍNEA DE PAN FRANCES 
CONGELADO MEDIANTE LA METODOLOGÍA DMAIC” 

Pascual Betalleluz Linares 

Melgarejo Cabello, Silvia 
Virginia 

Camacho Tejada, Yesenia 
“VALIDACIÓN Y VERIFICACIÓN DEL PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y 
DESINFECCIÓN EN UNA INDUSTRIA DE PREMEZCLAS DE PANADERÍA Y 
PASTELERÍA” 

Pascual Glorio Vidaurre 

Melgarejo Cabello, Silvia 
Virginia 

Jiménez Castre, Gabriela 
“REDUCCIÓN DE OQUEDADES EN PANETÓN ELABORADO A NIVEL 
INDUSTRIAL” 

Repo Morales Vidaurre 

Melgarejo Cabello, Silvia 
Virginia 

Orosco Torrelio, Pablo Juan 
“ELABORACIÓN DE UN PLAN DE HIGIENE Y SANEAMIENTO PARA UNA 
EMPRESA DE PASTELERIA” 

Glorio Repo Valdez 

Morales Soriano, Eduardo R. 
Castañeda Pastor, Eduardo 
Leonel 

“SUSTITUCIÓN PARCIAL DEL CONTENIDO DE AZÚCAR POR 
EDULCORANTES EN UNA BEBIDA A BASE DE EXTRACTO DE TÉ 
VERDE” 

Betalleluz Aguilar Nolazco 

Morales Soriano, Eduardo R. 
Laveriano Barrientos, Andrea 
Luz 

“IMPLEMENTACIÓN DE UN ARCHIVO DE CONTROL DE STOCKS Y 
COBERTURAS PARA MEJORAR LA PLANIFICACIÓN DE BEBIDAS 
SABORIZADAS” 

Hatta Linares Nolazco 

Morales Soriano, Eduardo R. Luchini Luis, Benjamín Gerson 
“IMPLEMENTACIÓN METODOLOGÍA TPM EN PLANTA CAJAMARQUILLA-
MOLITALIA” 

Pascual Elías Ureña 
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Morales Soriano, Eduardo R. 
Ratto Vergaray, Bruno 
Alejandro 

“DISEÑO, MONTAJE Y PUESTA EN MARCHA DE UNA LINEA 
PROCESADORA DE LECHE FRESCA PASTEURIZADA” 

Baldeón 
Vidaurre 

García 

Nolazco Cama, Diana María 
Leonardo Avellaneda, Paul 
Jesús 

“COMPARACIÓN DE LA ATMÓSFERA CONTROLADA Y MODIFICADA EN 
LA CONSERVACIÓN DE ARÁNDANO FRESCO PARA EXPORTACIÓN” 

Briceño Guevara Betalleluz 

Nolazco Cama, Diana María Ramírez Morla, Camila 
“EVALUACIÓN DEL PLAN PILOTO DEL MÉTODO HAND PACK EN 
COMPARACIÓN AL MÉTODO CONVENCIONAL EN LA COSECHA DEL 
ARÁNDANO FRESCO” 

Briceño Guevara Morales 

Nolazco Cama, Diana María Ramírez Pulce, Jessica Lizeth 
“VALIDACIÓN DE UN PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN 
PARA UNA LÍNEA DE PROCESAMIENTO DE HOJUELAS DE PAPAS” 

Silva Linares Glorio 

Nolazco Cama, Diana María Valencia Zavala, Giselle Marie 
“IMPLEMENTACIÓN DE PROGRAMA DE HIGIENE Y SANEAMIENTO, 
BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA Y SISTEMA HACCP EN LA 
EMPRESA CARNICOS S.A” 

Elías Baldeón Salvá 

 

Pascual Chagman, Gloria J. 
Izaguirre Vivanco, Giuliano 
Eduardo 

“ADAPTACIÓN DE UNA FÓRMULA DE BIZCOCHO A UNA NUEVA LÍNEA 
DE PROCESAMIENTO DE UNA PLANTA DE PANIFICADORA” 

Repo Encina Melgarejo 

Repo de Carrasco, Ritva Ann 
Mari 

Cáceda Lara, Liliana Elena 
“INSPECCIÓN Y CERTIFICACIÓN ORGÁNICA EN UNA EMPRESA 
PRODUCTORA DE QUINUA” 

Valdez Linares Melgarejo 

Repo de Carrasco, Ritva Ann 
Mari 

Obando Solórzano, Lucero 
Alexandra 

“IMPLEMENTACIÓN DE UN PLAN DE DEFENSA ALIMENTARIA EN UNA 
EMPRESA PROCESADORA DE SACHI INCHI BAJO CUMPLIMIENTO DE 
LA LEY FSMA” 

Pascual Chire Encina 

Repo de Carrasco, Ritva Ann 
Mari 

Quintana Serrano, Victoria 
Isabel 

“DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE MEJORA DE FORMULACIÓN EN 
PASTAS ALIMENTICIAS” 

Aguilar Linares Encina 

Salas Valerio, Walter 
Francisco 

Castillo López, Cristina Paola 
“PÉRDIDA DE PESO DE FRUTAS Y VERDURAS DURANTE EL 
ALMACENAMIENTO Y SU INFLUENCIA EN CONTROL DE INVENTARIOS” 

Guevara Inga Nolazco 
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Salas Valerio, Walter 
Francisco 

Caycho Figueroa, Daniela 
“MEJORA DE LA PRODUCTIVIDAD DE LA OPERACIÓN DE LAVADO DE 
BOTELLAS PARA UNA EMPRESA DE ALIMENTOS APLICANDO 
HERRAMIENTAS LEAN MANUFACTURING” 

Silva Vargas Hatta 

Salas Valerio, Walter 
Francisco 

Espíritu Apolinario, Jhon 
Tomas 

“VALIDACIÓN DE UN ENVASE PET QUE CONTIENE 20% DE PET 
RECICLADO POST CONSUMO PARA ENVASADO DE REFRESCOS” 

Vargas Morales Chire 

Salas Valerio, Walter 
Francisco 

Sánchez Edwards, Juan 
Carlos 

“PROCESAMIENTO PARA OBTENER ARÁNDANO AZUL 
DESHIDRATADO” 

Baldeón Condezo Morales 

Salvá Ruiz, Bettit Karim 
Carhuancho Alcántara, Diana 
Lizbeth 

“DETERMINACIÓN DE LA EFECTIVIDAD DEL ÁCIDO PERACÉTICO 
DURANTE LA RECEPCIÓN DE CARCASAS DE CERDO PARA ASEGURAR 
LA CALIDAD SANITARIA” 

Silva Glorio Elías 

Salvá Ruiz, Bettit Karim Sotelo Tejada, Renzo Pedro 
“DESARROLLO DE LA FORMULACION Y PERFIL DE 
COMERCIALIZACION DE TRES EMBUTIDOS REGIONALES DEL PERU” 

Elías Inga Nolazco 

Silva Jaimes, Marcial Ibo 
Flores Orozco, Johanna 
Alessandra 

“INTERPRETACIÓN E IMPLEMENTACIÓN DE LA LEY Nº 30021 EN UNA 
EMPRESA DE ALIMENTOS” 

Aguilar Chire Melgarejo 

Silva Jaimes, Marcial Ibo Jácome Cáceres, Luis Javier 
“DESARROLLO DE UN MODELO DE EVALUACIÓN DE PROVEEDORES 
DE SERVICIOS DE CONCESIONARIO DE ALIMENTOS PARA 
CAMPAMENTOS MINEROS” 

Hatta Valdez Melgarejo 

Silva Jaimes, Marcial Ibo 
Jiménez Sanvoval, Victoria 
Fernanda 

“CONTROL DE INOCUIDAD Y CALIDAD EN LA DIVISIÓN PERECIBLES DE 
UN SUPERMECADO MEDIANTE INSPECCIONES HIGIÉNICO SANITARIO 
INOPINADAS” 

Guevara Valdez Glorio 

Silva Jaimes, Marcial Ibo 
Lucioni Maristany, Claudia 
Alicia 

"IMPLEMENTACION DE UN SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E 
INOCUIDAD ALIMENTARIA EN TIENDAS DE CONVENIENCIA" 

Briceño Guevara Valdez 

Ureña Peralta, Milber O. 
Casapaico Pultay, Fabiola 
Elizabeth 

“INCREMENTO DE LA CAPACIDAD DE PRODUCCIÓN DE LAS LÍNEAS DE 
EMPAQUE DE UNA PLANTA DE EMBUTIDOS APLICANDO LA 
METODOLOGÍA DMAIC” 

Salvá Linares Condezo 
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Ureña Peralta, Milber O. 
Dávila Escudero, Claudia 
Alessandra 

“IMPLEMENTACIÓN DE UN PLAN DE DEFENSA ALIMENTARIA EN UNA 
EMPRESA DE PRODUCCIÓN DE CHOCOLATE SUCEDÁNEO” 

Hatta Chire Nolazco 

Ureña Peralta, Milber O. Flores Olivares, Mayra Diana 
“ADECUACIÓN DEL DISEÑO DE PLANTA PARA LA MEJORA DE LA 
OPERATIVIDAD DEL PIP CITE PESQUERO PUCALLPA” 

Vargas Chire Salvá 

Ureña Peralta, Milber O. Pareja Descalzi, Sofía 
“IMPLEMENTACIÓN DEL SISTEMA DE GESTIÓN DE CALIDAD Y MEJORA 
CONTINUA EN UNA EMPRESA PESQUERA” 

Briceño Elías Valdez 

Valdez Arana Jenny Del 
Carmen 

Cáceres Neira, Joe Ángelo 
“IMPLEMENTACIÓN DEL PROTOCOLO SANITARIO SIMPLIFICADO Y EL 
SISTEMA HACCP DE LA EMPRESA DE LICORES Y JARABES DURANTE 
LA EMERGENCIA SANITARIA” 

Hatta Silva Glorio 

Valdez Arana Jenny Del 
Carmen 

Flores Lizardo, Guiliana Isabel 
"VIGILANCIA SANITARIA Y EVALUACIÓN DEL PERFORMANCE DE 
PROVEEDORES DE ALIMENTOS EN EL SECTOR RETAIL MEDIANTE EL 
PROCESO DE ANALISIS JERÁRQUICO" 

Silva Glorio Inga 

Valdez Arana Jenny Del 
Carmen 

Ramos Calderón, Andrea 
Cristina 

“IMPLEMENTACION DE UN SISTEMA DE GESTIÓN PARA EL CONTROL 
DE LA INOCUIDAD EN LA EMPRESA DE ADITIVOS ALIMENTARIOS 
LINROS” 

Silva Chire Condezo 

Vargas Delgado, Luis 
Fernando 

Damián Robles, Roy Amilcar 
“EVALUACIÓN DE LA ESTABILIDAD DE LECHE CONDENSADA 
PARCIALMENTE DESCREMADA EN ENVASE DOYPACK 200G DURANTE 
SU VIDA ÚTIL COMERCIAL” 

Salas Baldeón García 

Vargas Delgado, Luis 
Fernando 

Pinto Pareja, Andrea Carolina 
“MEJORA DE LA EFICIENCIA DE UNA LÍNEA DE ENVASADO DE 
CARAMELO EN LA EMPRESA MOLITALIA S.A., APLICANDO LA 
METODOLOGÍA TPM” 

Ureña Nolazco Linares 

Vargas Delgado, Luis 
Fernando 

Ramírez Lora, Olga Tania 
“DESARROLLO E IMPLEMENTACIÓN DE UN INSTRUCTIVO 
FACILITADOR DE LA TOMA DE DECISIONES EN EL DISEÑO DE 
ROTULADO DE ALIMENTOS” 

Aguilar Condezo Chire 

Vargas Delgado, Luis 
Fernando 

Villanueva Dávila, Diego 
Antonio 

“PROPUESTA DE MEJORA PARA LA REDUCCIÓN DE PÉRDIDAS EN 
ALMACÉN DE DISTRIBUCIÓN DE SALSAS DE LA EMPRESA ALICORP 
S.A.A.” 

Hatta Betalleluz Salvá 
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Velezmoro Sánchez, Carmen 
E. 

Peña Niebuhr, Maria Grazzia 
S. 

“DISEÑO Y DESARROLLO DE UNA BEBIDA CHOCOLATADA 
PROCESADA POR UHT” 

Ureña Salvá Vidaurre 

Vidaurre Ruiz, Julio Mauricio Galindo Bravo, Aubry Isaboo 
“IMPLEMENTACIÓN DE CONTROL DE CALIDAD EN RECEPCIÓN Y 
OPTIMIZACIÓN DEL TIEMPO DE SECADO DEL MAÍZ MORADO” 

Salas Betalleluz Melgarejo 

Vidaurre Ruiz, Julio Mauricio 
Ruiz Gonzáles, Martín 
Alejandro 

“ÍNDICES DE CAPACIDAD DE PROCESO EN LÍNEAS DE ENVASADO DE 
YOGURT Y PROPUESTA DE MEJORA ANTE PROCESOS 
INADECUADOS” 

Baldeón Condezo García 

Vidaurre Ruiz, Julio Mauricio 
Uchasara Flores, Jonathan 
Alexander 

“ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD E INOCUIDAD EN LAS LÍNEAS DE 
MOLIENDA DE TRIGO MEDIANTE LA APLICACIÓN DEL SISTEMA HACCP 
Y SEGURIDAD ALIMENTARIA” 

Pascual Valdez Repo 

 

(*) La Decana, observó en el Proyecto TSP, titulado: “USO TECNOLÓGICO DE FIBRAS VEGETALES EN LA INDUSTRIA CÁRNICA”, que el miembro 2 es más antiguo, por lo tanto debe ser el 
presidente. 
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Intervenciones: 

Mg.Sc. Melissa García: Consultó si los plazos para la revisión de los proyectos TSP se van a 
modificar. 

La Decana indicó que todos los plazos se han tenido que cambiar, ya que recién está empezando el 
proceso formalmente con la designación y aprobación de los jurados. También, indicó que entiende 
que algunos de los profesores están de vacaciones y entiende el derecho que les asiste. Asimismo, 

indicó que se reunirá con la comisión para establecer el plazo máximo de revisión para continuar con 
el proceso. 

Dr. Eduardo Morales: Indicó que la revisión de los proyectos se debe ver como una oportunidad para 
apreciar los trabajos que se están realizando en la industria y manifestó que los proyectos son cortos, 
que no pasan más de 10 a 15 hojas. 

Mg.Sc. Beatriz Hatta: Consultó si los jurados evaluarán el trabajo final o los proyectos. 

La Decana indicó que según el reglamento de Trabajo por Suficiencia Profesional, alcanzado por la 
Universidad, indica que en primera instancia los jurados deben revisar los proyectos de tesis. 

Mg.Sc. Beatriz Hatta: Indicó que le parece innecesario revisar trabajos que ya se han realizado, 
debido a que no son trabajos de investigación, no hay nada que cambiar o corregir en el proyecto. 

La Decana indicó que se está siguiendo lo establecido en el reglamento y que la sugerencia de la 
revisión de los proyectos es para ver si se están cumpliendo las competencias y habilidades adquiridas 
durante la formación profesional. 

 
Votación: aprobado por unanimidad. 

 
 
2. PEDIDO DE LOS REPRESENTANTES ESTUDIANTILES ANTE CONSEJO DE FACULTAD 
 

Sr. Cristian Francisco Epiquien agradeció el esfuerzo realizado por todos los docentes, asimismo, 
explicó con detalle el programa que se tiene para las conferencias que se tienen planificadas realizar la 

semana del 12 al 18 de Diciembre e indicó que ya se tiene identificadas a las personas que se 
beneficiarán con la ayuda económica que se logre recaudar con las inscripciones de las ponencias. Es 
por ello, que el pedido ante Consejo de Facultad es solicitar el otorgamiento de los certificados 
virtuales para los participantes y ponentes.  

Intervenciones: 

La Decana felicitó el esfuerzo realizado por los estudiantes y recomendó que se considere dentro del 
monto de inscripción el pago simbólico de los certificados, ya que por experiencias anteriores ha sido 

un poco tedioso y difícil cubrir el pago de los certificados con dinero de la FIAL. 

Asimismo, propuso que se pongan en contacto con el Director de la UEPS para la inscripción del curso 
y orientación para la cancelación de los certificados. 

El Dr. Encina, propuso reunirse con los estudiantes lo más pronto posible para inscribir el curso y 
orientar a los estudiantes sobre la organización del evento. 

 

Siendo las 1:10 p.m. se dio por concluida la sesión. 
 


